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La historia del Asadero El Atajo inicia en Pitalito en
la famifia

el ano 2001, cuando por iniciativa c

Ospina, proveniente del municipio de Tarqul, y en
]

socledad con Ancizar Plazas, comerclante de la

época, logran hacer realidad el establecimiento del
asadero en el [ugar gue hoy conocemos.

Un afio mas tarde El Asadero el Atajo ya se habia
posicionado en el sector de los restaurantes. Dirigi
do por su nueva propietaria, Edna Rocio Plazas,
continda diferente y
novedoso, ofreciendo un menu delicioso en carnes
de calidad y preparacién en el municipio de Pitall-
to.

prestando un  servicio

Antiguo letrero sede principal
Asadero El Atajo

T

En 2004 el Asadero E! Atajo comlenza una nueva
etapa bajo la coordinacidn de Bladimir Plazas
Ramirez, qulen decide convertir este modelo de
negocio en parte de su proyecto de vida, por lo que
dedica 1w00% de su tiempo v conocimiento a la
conformacidn del equipo de trabajo y administra
cion de El Asadero con la colaboracion del empresa
rio Fernando Echeverry, guien se convertiria én un
gran amigo y cliente.

Con la ampliacion del horario de atencion producto
ieron

de la demanda v afluencia del publico, se hi

necesarias remodelaciones y ampliaciones en

diferentes ronas del Asadero, El Atajo empezo a
destacarse en su especialidad carne a la llanera y
nuevos productos como el chicharrdn y el chorizo El
Atajo, tambien el pernil de polio a lo braza y la
deliciosa hamburguesa de punta de anca entre
otros.

HISTORIA

En el afio 2014 5e redalizan nuevas I'Tl{-‘\'jl,“{l.u""

nes
estructurales y la ampliacidn definitiva de las
instalaciones, se conforma un equipo de trabajo
sdiido y con la gxperiencid \ll_r'[ lente pard C'JI“.'[!"
d los laboyanos y sur del departamento un
producto y servicio de calidad

En la actualidad el asadero el atajo se ha posicio
nado y diversificado en el mercado a través de sus
franquicias, El Atajo Parrilla Burger y El Ataja Gran
plaza centro comercial, durante estos 20 anos
hemaos puesto nuestro mejor esfuerzo en mejorar

cada dia y compartir con ustedes mucho mds.

Sede principal Avenida pastrana
10 - 05 sur Solarte Pitalito Huila.



Terminos
Y Maduracién ¥

Proceso de reposo al que se somete a la carne para su anejamiento pro-
gresivo en ambientes de temperatura y humedad controladas durante
un periodo minimo de 25 dias y Mdximo de 90 dias.

El proceso logra mejorar la carne de dos modos primero por la evapora-
cion de la humedad del musculo que provoca una alta concentracion en
el sabor y el gusto de la carne, segundo por la accion de las enzimas
endogenas presente de forma natural en la carne, que desintegran los
tejidos conectivos del musculo y produce un ablandamiento en la carne
que la vuelve mds tierna, Ademds la digestion es mds rdpida lo cual
ayuda a la salud.

0 ﬁ[ {( ”*; Término azul

1,##‘”- _- i Sellada por fuera, roja por dentro (1/4)
]

ihl ; I'é . .
! ;, Ma}‘,. H‘hj Término medio

:9 j Sellada por fuera, 50% roja por dentro (1/2)
|

% W% Término tres cuartos
H& ,g_‘l,.y m Sellada por fuera,

Muestra color rosaseo por dentro (1/2)

rh Término asado

De color marrdn grisaseo por fuera,
100% color marron en el interior

\—4

CHORIZO DE LA CASA (Mixto) + GN  5.000
LONGANIZA (Cerdo) + GN 5.000
CHICHARRON 10.000
PATACON CON HOGO 6.000
MOLLEJAS + GN 7000

+GN= ELIGE UNA GUARNICION




PARRILLADAS

£

Punta de Anca, Costilla Ahumada,

. Chicharrdn, Pollo Tocineta, Chorizo
“ " PARRILLADA PERSONAL 360 GR 22.000
PARRILLADA PARA DOS PERSONAS 654GR 38.000

* """*' PARRILLADA PARA TRES PERSONAS 950GR 57.000

PARRILLADA DE LA CASA
(200 g Lomo Fino, 200 g Punta de Anca, 200 g de Chata) 37.000

ELIGE DOS ACOMPANANTES

Papa salada, yuca, maduro melado, papa rustica
croquetas de yuca,papa criolla, arroz, patacona,
papa a la francesa y ensalada.

Fines de semana: papa salada, yuca, madurc melado

L
s = ',_'.J il » Parrilla Burger |
N *  HAMBURGUESAS DE _
WL W CARNE PUNTA DE ANCA Q.
- » '

| S

1/4DE LIBRA DE CARNE, PAN QUESO,
TOMATE, LECHUGA, SALSA DE LA CASA

EJECUTIVA

$10.000

NACHOS QUESO,TOMATE, LECHUGA,
SALSA DE FRIJOL Y DE LA CASA

$13.500

1/ 2 LIBRA DE CARNE, PAN QUESO,
MAIZ, TOCINETA, TOMATE, CEBOLLA,
LECHUGA, SALSA DE LA CASA

$16.000

172 LIBRA DE CARNE RELLENA DE
QUESQ CHEDAR
ELIGE LA BASE ¥ 5 INGREDIENTES

| QUESERIA

$22.000

1/2 LIBRA DE CARNE RELLENA DE
QUESO CHEDDAR ENVUELTA EN TOCINETA,
ELIGE LA BASE 'Y 5 INGREDIENTES

QUESERIA TOCINETA

$27.000




CORTES DE RES
- A LA PARRILLA

‘,.

P ? ke FILET MIGNON 400g Lomo Fino.
MADURADds ' 'ﬁ MEDALLONES EN TOCINETA 400 g Lomo Fino. 29.000

~

ENTRE "Io?,!! »]/.X3) MEDALLONES EN FRUTOS DE MAR 400 g Lomo Fino. 36.000
7o S | BABY BEEF 400 g Lomo Fino. 28,000
BABY BEEF EN SALSA DE CHAMPINONES 400g Lomo Fino.  32.000

BABY BEEF RANCHERQ 400 g Lomo Fino. 32.000

PUNTA DE ANCA DE LA CASA 500 31.000

PUNTA DE ANCA DE LA CASA 400 g 27000

CHURRASCO 450 g Lomo Ancho . 25.000

ngghé%%nrkuno de Lomo ancho, lomo Fino) 33.000

TOMAHAWK
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ELIGE DOS ACOMPANANTES - 2 - A
Papa saladg, yuca, maduro melado, papa rustica F f.;;- 0
croquetas de yuca,papa criolla, arroz, patacona, A -'fé,

. papa a la francesa'y ensalada. ';;I;a.g,:-:._fﬁ i,
. A " ",_'.'I',h:'g_ ¥ - .l Ty F il ,._, "

&

CORTES DE CERDO
A LA PARRILLA

LOMO DE CERDO 400 gr 22.000
LOMO DE CERDO RANCHERO 400 gr 25.000
LOMO DE CERDO AMERICANO 400 gr 25.000
LOMO DE CERDO EN CHAMPINONES 400 gr 25.000
COSTILLA AHUMADA 450 gr 23.000
COSTILLA EN SALSA BBQ 450 gr 25.000

- - : o
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ELIGE DOS ACOMPANANTES

Papa salada, yuca, maduro melado, papa rustica
croquetas de yuca,papa criolla, arroz, patacona,
papa a la francesa y ensalada.

w



PESCADOS
Y MARISCOS

® o MOJARRA DORADA 4460 gr (patacdn y ensalada de la casal 22.000
MOJARRA EN SALSA CRIOLLA 460gr (amroz y patacén 26.000
TRUCHA DORADA 460gr (patacsn y ensalada de la casal 22.000
TRUCHA A LA MARINERA 460gr (arroz y patacén) 27,000
TRUCHA AL AJILLO 460gr (amroz y patacén) 24.000
BAGRE DORADO 4009!’ {patacdn y ensalada de la casal 24.000

BAGRE EN SALSA CRIOLLA 400gr (aroz y patacén)
BAGRE A LA MARINERA 40091' (arroz y patacdn)

AJIACO (Sabado)
FRIJOLADA (Domingo) 18.000

fEOcn‘l:" [fgo%u?unﬁfm y maduro melado) 21,000
EEGC:: gaGpl:nRIuANﬁ'ﬂfctiEﬁAmdum meladeo) 23.000
PECHUGA EN SALSA DE CHAMPINONES

420 gr (Popa a la francesa y arroz) 23.000
PINCHO DE POLLO 15.000
MAZORCADA 20.000
PATACON MIXTO 20.000

X 18 $38.000
X12 $26.000
X6 $18.000
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PORCION DE ARROZ

PORCION DE PAPA A LA FRANCESA
PORCION DE PAPA RUSTICA
PORCION DE PATACONA
PORCION DE CROQUETAS DE YUCA
PORCION DE PAPA CRIOLLA
PORCION ENSALADA DE LA CASA
Ensalada Pico e Gallo

PORCION TOCINETA 3 LONJAS
PORCION QUESO 3 LONJAS
QUESO FUNDIDO

FAJITAS
DE POLLO

$11.000

1/2 LOMO
DE CERDO 1/2 BABE BEEF

$11.000 $15.000

PIDELO EN f
CAJITA INFANTIL 1 ——
Y KINDER SORPRESA S
JUGO HIT c.a,;rrm “\_

ADICIONAL <
CATITA INFANTIL V&
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BEBIDAS NATURALES

LIMONADA DE COCO VASO
LIMONADA DE COCO 1/2 JARRA 15.000

LIMONADA DE COCO JARRA 21,000
LIMONADA DE MANGO VASO 4.000

LINONADA DE MANGO 1/2 JARRA 7000

LIMONADA DE MANGO JARRA 12.000

LIMONADA CEREZADA VASO 6.000 SIROPE VASO - Domingos

LIMONADA CEREZADA 1/2 jARRA 11000 SIROPE 1/2 JARRA - Domingos
LIMONADA CEREZADA JARRA 16.000 SIROPE JARRA - Domingos

LIMONADA NATURAL VASO 3.500 JUGO DE MANGO EN AGUA VASO
LIMONADA 1/2 JARRA 6.500 JUGO DE MANGO EN AGUA 1/2 JARRA
LIMONADA NATURAL JARRA 11.000 JUGO DE MANGO EN AGUA JARRA
MANDARINADA VASO 4.000 JUGO DE MANGO EN LECHE VASO
MANDARINADA 1/2 JARRA 7000 JUGO DE MANGO EN LECHE 1/2 JARRA
MANDARINADA JARRA 12.000 JUGO DE MANGO EN LECHE JARRA
EXTRACTO DE MANDARINA VASO 7000 JUGO DE CHOLUPA VASO

EXTRACTO DE MANDARINA 1/2 JARRA 12.000 JUGO DE CHOLUPA 1/2 JARRA
EXTRACTO DE MANDARINA JARRA 20.000 JUGO DE CHOLUPA JARRA
NARANJADA VASO 3.500 JUGO DE MARACUYA VASO

NARANJADA 1/2 JARRA 6:500 JUGO DE MARACUYA 1/2 JARRA
NARANJADA JARRA 11.000 JUGO DE MARACUYA JARRA

JUGO DE GUANABANA LECHE VASO
JUGO DE GUANABANA LECHE JARRA
JUGO DE GUANABANA AGUA VASO
JUGO DE GUANABANA AGUA JARRA

GASEOSAS JUGOS
Y CERVEZAS

] -

GASEOSAS Y JUGOS ENVASADOS

HIT CAJITA 200ML 2.000 ” .
HIT 500 ML 3.000
HIT LITRO 5.000
PONY MALTA 350 ML 3.000
GINGER SODA 3.000
3.500

AGUA .
BEBIDA A BASE DE SABILA
ENERGIZANTE

CERVEZAS

CERVEZA ARTESANAL LABOYANAL
CORONA 2.000

HEINEKEN 8.000
REDDS 5.000
POKER Y AGUILA 4,000
OLA Y POLA 3.500
LA LIGHT 5.000
CLUB COLOMBIA DORADA ROJA NEGRA 5,000
MICHELADA ADICIONAL ;

/|



[ 6L AiAJ % Parrilla Burger<|

W [Cnmanda Mo J
)-[Vendedar J——-

Pasos para elaborar tu
Hamburguesa

0 Tlige la 2 Liae Lo
- LAge Los
Base % ngredientes

Fecha Hora

Canrne
10.000

HAMBURGUESA BASICA
(5 INGREDIENTES)

o) b RAZRCS (23

DE6 AT0INGREDIENTES
1T ATS5 INGREDIENTES

16 A 20 INGREDIENTES
MAS DE 20 INGREDIENTES

12.000
15.000

17.000

PAN HAMBURGUESA

DE LA CASA

TORTILLA,
AREPA
PATACON
AGUACATE

TOMATE
LECHUGA
CHAMPINONES
JALAPENOS

PINA MELADA
PINA RODA)A
CEBOLLA GRILLE
AROS DE CEBOLLA
Iﬁl.:rglf;-S DE CEBOLLA

PEPINILLOS

v I

|

Adiciones tspai-ks 10,000
CAMARONES EN suU saLsa D
SALSA DE TRES QUESOS

Disfrutala

RES 1/4 I ceroo 14
POLLO 1/4 I vicana 14 D
O5TO ADICIONAL
CARME DE /2L e G000 [N
DOe 125 g CAUL__3.500 R

MITA
p—1

OLESEMA
ouesems EnvueLTA En TooneTA [N

TOCINETA
CHORIZO EL ATAJO

-
N
CHICHARRON EL ATAJO DD
SALCHICHA AMERICANA T
JAMON
HUEVO FRITO
MACHOS

MAIZ TIERNO

QUESO DOBLE CREMA
QUESD CHEDDAR
QUESO MOZARELLA
PAPA RIPIO

DE FRIJOL
PICANTE
CRIOLLA
PICO E GALLO
CHIMICHURRI
CGUACAMOLE

NOTA: LAS SALSAS TRADICIONALES SE APLICAN
A SUGUSTO Y SIN COSTO ADICIONAL

TOMATE

MAYOMNESA

SHOWY DE MAIZ MOSTAZA




